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Sección extranjera 

Los periodos efe c ti vos de los trans misores de fie br e t ifoi­
dea, P OR \Y t KER IIALL ( Th~ L an,;el, novie mbre 1908). 

E s sa bido q11e las personas que ba n teni do la fi ehre ti fo idea lion 
porl adora" d uran te llluch í ~ i ll1o tiempo, del baci lo d e E ber th , virulen ­
to y susce ptible d e provocar la en fe rme ad e n otrlll<. 

El autor recuerd a el caso sig uien te, por é l ohservado en 1808: ulla 
cocin era ocasiona tres epidemia .. d c I ie bre tifo idea en div l" IlS in.li ­
tucioncR clonde es tuvo colocad a . E n 1fJ07 un a peq ueil ,t epi demia dc 
esta enferme(lad se declam en un n pelL ión , y '-'ll !l a de ~ ll e que la d i­
cha cocinera es d espedida . 

E ste t.rabaj o, ilu Lrado co n C;Ll!ldrOR J e te 111 pel'n t Urll, pu l o. tu prc ­
sencia ú no del bacilo d e E berth en lu~ deposiciones , demuestra qUll 

las materia s f ecales <le lo s transmisores <le la fieb re tifoidea no con, 
tienen siempre el bacilo, y que cad a un o d e e llos tiene per io(los on 
que es más peligToso que otr . E l vera no acrecien ta la co ntagio i· 
dad de estas per~o tl n . 

El au tor cila lo siguienteB ClI . o!>: 
U n en fermo ue fi ebre ti foidea muere en el ho pitH.l. u e 'posa, que 

lo había cuidad o, presenta la mi mn enfermellnd nO me ' despu~'. 
Cura de ella , y sie le meses después sus cua tro h ij os e encuenlTlUI 
simultálleamente enfermos de fi ebre tifoid ea. Lr illlll gre de la tlHl dre 
agluLinaba á 1 por 200. 

O tro caso: una nlujer tiene una fi ebre tifoidea en 18~)4. El 20 de 
mayo d e 1001 su acompaílante cae en fermo d e la mi sma en ferm edud . 
Se exam lll lln Jna heces de la mujer en cues tión y de encue t l'!l el ba­
cilo ele Eber th . E l 8 de UgOH tO de ln04 un inq uil ino yo se en fcl·· 
ma de doc liennnt.e ia. E n e. Le CIll!U la tl'a nsmi sora d e 19 enfermedad 
guarda ba el bacilo con viru leneia ,¡(e l llí os después de ha ber c lI rndo 
de su fi eb 'e ti fo idell. 

El senor Vs lker Hall d Ltl cuatro caso anftlo ' o m:í. y dea rCUlle 
CCIll O consecnenciail, que 8<1 nee ur io de 'con fi ar tle 1 ~ {'onvnlecien­
tes de fi ebre l.ifoid ," n, rlebielld o indnglll'~e , n e/lil O ¡lú u na c pid utja 
locn l , si en eRe medio no e. ill te algún a ntiguo tí jco; que CO nVlellO 

examilJar, duraute un tiempo ¡argo, las (lepo iciones de log cOTI \,QJe· 
cientes d e fi ebre ti foid fi, parliculormen te enan, to i, tos tlebell ruan ­
jar alimentos; también es (le n ti lic!all hacer el exame n IIg luti nativo 
de la sangre . 
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Investigaciones cuantitat ivas y cualitativas sobre las bacterias, 
levaduras y hongos de la manteca, y so bre l a influencia de la 
sal de cocina so bre esos vegetales. ¿Qué pl'opor ción puede per­
mitirse para l a m anteca d e c on ser va Ó d e exportación?, 1'011 

OTTO 1'ETTLCK. (CentTalbl JJ'. Baclete?', llovi clobrc UlO;:). 

Lit elll paraliza el deenrrollo do l o~ hongo;; . E n dosis elevauas de 
·1 lÍ 5 por 100 ueslruyc la~ bacteriag t ltcticaro, loq ue c~ un grave illcon­
veniento, pues cs sabido q ue éstas ejercnn tina acció n ue¡:; favol'able 
obre las otras bacterias. D estruídas la;; bacterias lácticl1!'!, las otras 
e 11051.11'1'011[111 mejor y dall á la ll1:1nlecu 110 g'llStO Ilesagl'Lldllbie. 
Las experic1lcias del autor d emue~ tran que 10R microorganislllos son 

mucho nlJÍ.s lIbu ndantes en la manteca no sahlda que en aquéllas á la" 
que se ha ng rcgudo cloruro de sodio. 

Lu,; coudu~iblle:s del nutor :son que la cnn tidad de sal que se pucue 
agregar es de 2.ií á 3 por 100 para IIna mallteca q ue cOtltenga 12 '/o !I r. 
ngulI. Estll proporción no maLa las bacterias lácticas, q ne es lo que 
debe buscarse. 

Sobre la. desinfección del polvo a tmosférico, POR E. GUAR. 
G,I,;!U. (.Jlm. Iq. Sp131'ún, ! WOS). 

El aldehíd o fó rmico !\Iu ta ('11 una hora los e~poros del cfirh unclo , e n 
un pOtlO mell 03 de dOR boras el LH~ci lo de la tuberculosi s, y en algunos 
minutos el CSLllf lloeocus, el e~tre ptococus, el bacilo Lif ico y el vibrión 
colérico. 

Los vapores de alcobol á 7fj" destruyen todos los microbios ex peri· 
illlllllfldos de 1 á ;U. Han hecho excepci6n el bacilo de Koch y el del 
elll bUII(· lo. 

LII'l p ulverizaciones de a lcohol á 75" 80n me nos eficaces. 
La e¡;encia de ca nela mata los esporos del carbunclo y el hacilo de 

[{ool! e n tres horas, 
El humo (le lu madera del pi no destruye en doce horas los esporos 

del ellrbu nclc; y en quince el l)!lei lo t.uh ercu loso. 
DI! modo, pues, Que es el a ldehído fórrnico g.aseoso el mejor desin 

feCLllute tlel polvo nunosférico. 
Llls pulveriZlloio nes de fo rm ol a l 40 ';'<, mata n en medift hora los 

C"pOIOS del carbunclo y en \lil a hora y med ill el bacilo de K och . 
Ln mielllH acci611 , con In ven taja (l e ser menos irrit!lnte, se obtiene 

COII lus plll verizaeioll t!l! tIe la Ill t!z cla ~ig llienle: furll1o l, esencia de C'l • 

uela y alcoho l. 
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