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Resolucién del Consejo Nacional de Higiene
Montevideo, 10 de mayo de 1921.

Bl Consejo en sesién de esta fecha, resolvié: Aprobar el
precedente informe y elevarlo al Juzgado Nacional de Ha
cienda.

ALFREDO VIDAL Y FUENTES,

Presidente.
Justo F. Gonzalez,
Vocal-Secretario.

Conskro NACIONAL DE HiGIENE. — [nforme de los
doctores J. Infantozzi y F. Giribaldo, relativo a
las condiciones higiénicas del Matadero Municipal
de la «Barra de Santa Lucia»,

"

Montevideo, 27 de marzo de, 1921.

Sef:lor Presidente del Consejo Nacional de Higiene, doctor Al-
fredo Vidal v Fuentes.

Por mocién del distinguido vocal de esta Corporacién, el
doctor Antonio S, Viana, se resolvi6 nombrar una Comisién
compuesta ppor los doctores Infantozzi y ‘Giribaldo, con el fin
de practicar una minuciosa inspeceién del Matadero Muniei-
p.al. fi'e_ la Barra de Santa Tueia para conocer las condiciones
higiénicas y sanitarias de dicdho establecimiento.

Dando eumplimiento a 1a pesolucién mantes citada, dicha Co-
mision se trasladoé al Matadero de la Barra, gentilmente acom-
pafiada por los Miembros del Concejo de Administracién
Departamental sefiores Fabini y Caramella, y el Director
de Abasto y Tabladas, sefior J. Raiz.

En nuestra visita pudimos comprobar. desde la llegada, que
el edificio destinado a matadero es antiguo, podriamos decir
ruinoso. conservado por las autoridades municipales, consti-
tuido por una gran cancha donde da fuertemente el sol y que
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estd completamente a la intemperie y, por egr:siguientfa, cas-
tigada por el agua y el viento en el invierno; su pavimento
es de tierra, que es a menudo levantada por el viento, el paso
de los vagones del ferrocarril, de los caballos, ete., y llevada
a la carne, que esta colgada pronta para ser transportada.

Eista cancha estd rodeada de un corral bajo y techado de
tejas, muy viejo, con pavimento de piedra Yy con las juntu-
ras unidas por portland, que lo hace impermeable; la pared
esta hasta cierta altura cubierta de baldosas vidriadas e im-
permeables. Alli se carnea en la forma mébe primitiva <que
darse pueda, pues las reses llegan a unos bretes contiguos en
estado bastante ruinoso, alli son enlazadas Y arrastradusl a
cincha de caballo hasta el lugar indicado para su sacrificio.
Muerto el animal en el suelo, es colgado del techo por las pa-
tas traseras, se le quita el cuero, luego se ahre, el veterinario
examinga sus yisceras y si encuentra akzo anormal la carne es
decomisada y pasa a un digeridor, del que hablaremos opor-
tunamente; si el animal es sano se le quitan las visceras v se
deja pronto para ser transportado, previo un conato de lim-
pieza con un trapo de lona Yy con poea agua llevada en bal-
des, pues el aprovisionamiento de agua es defectnoso, por ca-
recer de presion. debido a que los tanques-depésitos no tienen
la altura necesaria, lo que impide que el agua pueda llevarse
€0n una manguera y que la limpieza de Ia carne se haga como
se hace en los frigorificos, '

Seguimos nuestra visita y pasamos a‘un
tinado a la matanza de los ovinos, la cu
Peores condiciones, tanto por la estrechez
la deficiencia en los detalles de s constru
que constituye un espectdculo verdaderamente penoso, pues
los animales son colocados en el suelo en una canaleta de Dpie-
dra y alli son desollados. A 1 derecha, en ese mismo patio,
se encuentra instalado en mn viejo y deteriorado galpén, un
digeridor del tipo méas antiguo, donde van a parar todos los
desperdicios para ser aprovechados industrialmente. Ese
aparato es verdaderamente antihigiénico y debia estar si-
tuado fuera det sitio donde se carnea..

Las reses faenadas quedan colgadag y €xpuestas al sol, 1a
lluvia, el viento, la tierra y las moscas,' hasta el momento de
ser colocadas en los vagones del ferrocarril ; vagones que, a
pesar de estar en hu~eqas condiciones de limpieza, pues tuvi-
mos ocasion de inspeccionarlos, no reunen lag e,m}dieim,es hi-
giénicas requeridas para el caso y la carne es traida a la cin-
dad en malas condiciones, llena de tierra y machucadg, por

segundo patio, des-
al se hace aftn ep
del local como por
¢eion y limipieza, y
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los repetidos golpes que sufre durante el viaje, que se hace
con suma lentitud,

Debemos declarar en honor a la verdad, que a pesar de ser
un dia de calor y en horas de sol fuerte (por la tarde), no vi-
mos muchas moscas y no se notaba olor desagradable a no
ser en el digeridor mencionado.

El servicio sanitario animal lo hacen dos médicos veteri-
narios acompanados de tres ayudantes, servicio que, a pesar
de estar desempeniado por competentes profesionales y dota-
dos de la mejor buena voluntad, es deficiente y debe ser au-
mentado, asi como constmuir una sala de autopsias en debida
forma. K

Si bien es cierto que hemos comprobado muchas deficien-
cias, debidas precisamente a la antigiiedad del local y a otras
causas reparables, como veremos en seguida, no es menos cier-
to, ta'mﬂJit’gn, que la matanza, tal cual se practica actualmente.
1o constituye un inmediato peligro para la salud publica, pero
€s0 no obsta para que esta (Comisién crea que las condiciones
de 1a_carne que llega a la ciudad deban ser encuadradas dentro
de rigurosos preceptos de higiene, y por esas razones deduce
que: el Matadero de la Barra de Santa Lucia es un edificio
muy viejo, que adolece de serios defectos, y que, a pesar de la
buena voluntad y celo de los funcionarios encargados de esas
tareas, el abastecimiento de carne a la poblacién no se hace
en las condiciones exigidas por los higienistas modernos, y
que el ideal y lo urgente seria la construceién de un nuevo
matadero modelo, de acuerdo con los actuales conocimientos
en la materia, Pero como eso no es posible hacerlo répida-
mente por razones ficiles de comprender, esta Comision cree
que es urgente, mientmas no se haga el nuevo matadero, me-
Jorar en lo posible el actual, comunicando a las autoridades
municipales que este ‘Consejo weria con agrado que se intro-
dujeran las reformas aconsejadas por el Director de Salubri-
dad en su brillante informe de fecha 24 de febrero de 1920,
Y {ue mas o menos son las siguientes:

o) L :f’aﬂ-mt?n-taclén de la playa central del matadero, para
impedir la tierra,

2.° Levantar los techogs de los corrales de matanza; imper-
meabilizar bien el piso y pared.

3.° Urgentemente dehe ser arreglado el aprovisionamiento
del agua, haciendo de modo que el agua llegue con presién
i‘?ﬁ-mem-e ‘Para que la limpieza de la carne pueda hacerse

len, :
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49 Colocar unos aleros para proteger las reses del sol, la
tierra, el agua, ete. _

5.° Trasladar el digeridor de los desperdicios a un lugar
fuera del matadero.

6.° Poner en buenas condiciones el lugar destinado a la ma-
tanza de los ovinos.

7.2 Hacer transportar las tripas en recipientes cerrados
completamente.

8.2 Arreglar los bretes que estin deteriorados.

9.° Modificar el sistema de conduccién de la carne a la ciu-
dad y conseguir que la carne venga en trenes rapidos.

10. Aumentar el servicio de veterinarios y hacer construir
una sala de autopsias. -

11. Proveer al establecimiento de un botiquin o pequeia

sala de auxilios para socorrer a los empleados en casos de ac-
cidentes, que puedan producirse. -

12. Hacer otfras obras complementarias: ww. ce., luz elée-
trica, lavabos para empleados, ete.

13. Hacer de modo que la carne sea conservada en cima-
ras frigorificas hasta el momento de su transporte.

Es cuanto tiene que informar al respecto vuestra Comisién.
Saluda atentamente al sefior Presidente.

P, Giribaldo — José Infantozzi.

‘Consejo Nacional de Higiene.

Montevideo, 10 de mayo de 1921.

Aprobado por el Consejo en sesion de
base con el oficio acordad
de Administracién Depart

esta fecha, transeri-
0 la parte dispositiva, al Concejo
amental y publiquese en el Boletin.

ALFREDO VIDAL, ¥ FUENTES,
] Presidente,
Justo F. Gonzilez,
Secretario,



